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Herzlich willkommen in den Schick Hotels und Restaurants — Ihrer stimmungsvollen Adresse
fir elegante Weihnachtsfeiern in Wien.

Seit tiber 400 Jahren begriilen die Schick Hotels zufriedene Giste aus aller Welt. Wiener
Charme, gelebte Tradition und herzliche Gastfreundschaft prigen all unsere Hauser — und
schaffen den idealen Rahmen fiir festliche Abende in besonderer Atmosphire.

Mein Name ist Jeniffer Kuba und ich unterstiitze Sie sehr gerne bei der Planung Ihrer Weih-
nachtsfeier. Seit 2008 bin ich Teil der Schick-Familie und begleite Sie engagiert und persénlich
— von der ersten Idee bis zur gelungenen Umsetzung.

Die Veranstaltungsriume im Hotel Stefanie bieten ein imperial und festlich geprigtes Ambi-
ente — perfekt fiir eine stilvolle Weihnachtsfeier mit besonderem Glanz. Im Hotel Erzherzog
Rainer feiern Sie gemutlich und wienerisch, mit viel Charme und authentischer Atmosphire.

Gerne bespreche ich Thre Winsche persénlich mit Thnen. Mein Anspruch ist es, Ihre Erwar-
tungen nicht nur zu erfiillen, sondern zu bertreffen — und Sie sowie Ihre Giste zu begeistern.

Ich freue mich darauf, Sie bei uns begriilen zu dirfen.

Mit charmanten Griillen
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Jeniffer Kuba | Event Manager
T: +43 (1) 211 50-520

E: jeniffer.kuba@schick-hotels.com
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GENUSS TRIFFT GEMUTLICHKEIT

im Restaurant ,,Wiener Wirtschaft

as Ambiente ist gemiitlich, die ,,Wiener Wirtschaft® ist eine ,,echte®

Wiener ,,Gast“-Wirtschaft! Lassen Sie sich in der ungezwungenen und lockeren
Atmosphire verwohnen und genieBen Sie typische Wiener Wirtshaus-Schmankerl,
Klassiker der Wiener Kiiche und siile Gustosticketl. Dazu erwarten Sie mehrere
Sorten Bier vom Fass, sowie Osterreichische Weine und Edelbrinde.

Sowohl das Restaurant als auch die beiden Veranstaltungsrdume ,,Salon (fir bis zu 36 Giste)
und ,,Serviette” (fir bis zu 50 Giste) in Alt-Wiener Stil laden zum Genuss der bodenstindigen
Gaumenfreuden im Rahmen Threr Weihnachtsfeier ein — der Wiener Schmih kommt neben
der personlichen Betreuung nie zu kurz und sorgt fiir beste Stimmung!

Hotel Erzherzog Rainer

Wiedner HauptstraBe 27-29 | 1040 Wien

KONTAKT: Jeniffer Kuba | Event Manager
T: +43 (1) 211 50-520, E: jeniffer.kuba@schick-hotels.com
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Salon 60 m? Serviette 80 m?

MAXIMALE PERSONENANZAHL BEI DEN RAUMSTELLUNGEN

HOTEL ERZHERZOG RAINER BLOCK ODER U- EINZELTISCHE
TAFEL

Salon 24 bis 36 bis 36

Serviette bis 22 bis 50

Wiener Wirtschaft Restaurant bis 12 bis 60

Selbstverstindlich kénnen auch andere Raumstellungen
nach Thren Vorstellungen und Bedurfnissen erstellt werden.

Detaillierte Raumpline senden wir Thnen bei Interesse gerne zu oder finden Sie auf unserer Website
feiern.schick-hotels.com

Wiener Wirtschaft

Veranstaltungsriume mit elegantem Ambiente, Wiener Tradition & Charme
Leichte Erreichbarkeit und zentrale Lage in der Stadt
Personliche und zuverldssige Betreuung von der Planung bis zur Ausfihrung
Freundliches, aufmerksames und charmantes Service
Frisch zubereitete Speisen aus hochwertigen Grundprodukten
Maoglichkeit zur flexiblen Zusammenstellung Thres Arrangements
Uberschaubare und planbare Kosten.
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GERAUCHERTE BARBARIEENTENBRUST
mit Selleriesalat, Apfeln und Walniissen

FISCHVARIATION
mit Oberskren-Garnitur und Dillsenf

ANTIPASTI
mit Rote-Ruben-Aufstrich und Hummus

SALATE VOM BUFFET

KURBISCREMESUPPE
mit gerésteten Kurbiskernen

BACKHENDL IN KURBISKERNPANADE

KUMMELBRATEN VOM SCHWEIN
mit Serviettenknodel und Sauerkraut

GEBRATENES ZANDERFILET
mit Gemusereis

SCHWAMMERLRISOTTO
mit Basilikumpesto

KAISERSCHMARREN
mit Zwetschkenroster

ZIMTSTERN-DESSERT

WEIHNACHTSGEBACK

€ 58,00 pro Person
(ab 20 Personen mdglich)



VARIATION VON RAUCHERFISCHEN
mit Oberskren und Chili-Tomatensalsa

SALAT
mit Rohschinken, Bergkise und Balsamico-Dressing

SCHAFKASE-BASILIKUM-TERRINE
mit getrockneten Paradeisern

SALATE VOM BUFFET

CREMIGE ERDAPFEL-LAUCHSUPPE
mit Champignons

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit Frittaten oder Leberknodel

GEKOCHTES SCHULTERSCHERZEL VOM RIND
mit glaciertem Wurzelgemiise

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
mit Butternockerl und Schwammerlsauce

GEBRATENE ENTE
mit Erddpfelknédel und Apfelrotkraut

ZANDER IM BACKTEIG
mit Petersilerddpfeln

PILZ-WELLINGTON
mit Portweinsauce und Kartoffelgratin

MOHN-POWIDLTASCHERL
in Butterbrdseln, mit Vanillesauce

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
mit Himbeersauce — im Glas

AUSWAHL AN PETIT FOURS

OSTERREICHISCHER KASE VOM BRETT
mit Feigensenf und Trauben

WEIHNACHTSGEBACK

€ 65,00 pro Person
(ab 30 Personen méglich)



GANZ NACH IHREM GESCHMACK

Gestalten Sie Thr spezielles Weihnachtsmentii ganz nach Threm Geschmack.

Sie wihlen einfach aus den angefiihrten Speisen und stellen so Thr Weihnachtsment
zusammen, nach Thren Votlieben und den Wiinschen Threr Giste.

Bei Fragen oder besonderen Wiinschen stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung,

(Ab 10 Personen méglich.)

VORSPEISEN

ROASTBEEF
mit Kriuteraufstrich, Rucola und Balsamicodressing

LACHSVARIATION

mit Oberskren in Salatina

ZIEGENBALLCHEN MIT MELANZANICREME
Salatbouquet mit Kirbiskernpesto

NORDTIROLER SCHINKENSPECK
mit Melone und gerdsteten Walniissen

IM OFEN GEROSTETER HOKKAIDOKURBIS
mit Feta und Honig
SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit Frittaten oder Leberknodel

SCHWARZWURZELCREMESUPPE
mit knusprigen Schinkenchips



HAUPTSPEISEN

GEBRATENE ENTE
mit Erdidpfelknodel und Apfelrotkraut

WILDRAGOUT
mit Butternockerl

LANGSAM GESCHMORTER RINDSBRATEN
mit glacierten Kohlsprossen und Kroketten

MEDAILLONS VOM SCHWEINSLUNGENBRATEN
in Pfeffersauce, mit Kartoffelgratin und Speckfisolen

ZANDER IN KNUSPRIGEM BACKTEIG
auf Erddpfelsalat

SCHWAMMERLRISOTTO
mit Basilikumpesto und gegrillten Paradeisern

DESSERT UND KASE
NOUGATKNODERL IN NUSSBROSELN
ZIMTSTERNDESSERT IM GLAS

APFELSTRUDEL
mit Vanillesauce

KASEVARIATION
mit Feigensenf, Nissen und Trauben

Aufpreis: € 3,50 pro Person

3-GANGIGES MENU ..ottt € 51,00 pro Person

(Vorspeise oder Suppe, Hauptspeise, Dessert)

3-GANGIGES WAHLMENU ..., € 55,00 pro Person

(Vorspeise oder Suppe, zwei Hauptspeisen zur Wahl, Dessert)

4-GANGIGES WAHLMENU ....ooitiiiiiiiiiiiiie e
(Vorspeise, Suppe, zwei Hauptspeisen zur Wahl, Dessert)

4-GANGIGES ,,ERZHERZOG*““WAHLMENU .........ccoiiiiiiiiiiiiiniiiiins
(zwei Vorspeisen, zwei Suppen, drei Hauptspeisen und zwei Desserts zur Wahl)

€ 62,00 pro Person

€ 68,00 pro Person
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GETRANKE - PAUSCHALEN ZU MENUS UND BUFFETS

EMPFANG Sekt, Sekt-Orange, Aperol-Sekt,
alkoholfreier Aperitif, Apfelsaft, Orangensalft,
Mineralwasser prickelnd/still
€ 18,00 pro Person

GETRANKEPACKAGE STANDARD Mineralwasser prickelnd/still,
alkoholfreie Getranke,
Gruner Veltliner & Blauer Zweigelt
(Hauswein in Liter-Flaschen) vom Weingut Wutzl,
Gobelsburg, Kamptal-Donauland
Ottakringer Bier vom Fass, alkoholfreies Bier,
Kaffee und Tee nach Wahl
€ 44,00 pro Person fiir 5 Stunden*

GETRANKEPACKAGE EXKLUSIV Mineralwasser prickelnd/still,
alkoholfreie Getrinke
je 1 Wei3- und 1 Rotwein nach Wahl -
aus der Bouteille
Ottakringer Bier vom Fass, alkoholfreies Bier,
Kaffee und Tee nach Wahl
€ 56,00 pro Person fiir 5 Stunden*

WEIHNACHTS-APERITIF

Zweierlei Punsch, Bratkartoffeln
zur Einstimmung auf Thre Weihnachtsfeier
€ 19,00 pro Person

Bitte beachten Sie das Angebot
Osterreichischer Weine auf unserer aktuellen
Speise- und Getrinkekarte.

Wir beraten Sie gerne persénlich.

Gerne erstellen wir Thnen auch eine individuelle Pauschale nach Thren Vorstellungen. Teilen
Sie uns Thre Wiinsche mit, und wir kalkulieren das bestmdgliche Angebot fiir Sie.

Sollten Sie keine Pauschale wiinschen, wihlen Sie die Getridnke aus unserem Getridnkeangebot.
Alle Getrinke werden dann von Thren Gisten a la carte bestellt und nach der tatsichlichen
Konsumation verrechnet.

*Nach Ablauf der 5 Stunden werden alle Getrinke nach tatsichlichem Verbrauch verrechnet.
Tabakwaren, Spirituosen und Getrinke an unserer Bar sind in den Pauschalen nicht inkludiert.

HOTEL ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive Steuern und gultig fur 2026 - Anderungen vorbehalten



In unseren Preisen fiir Buffets und Ments ist die

Betreuung durch unsere erfahrenen und geschulten

Mitarbeiter fir 5 Stunden ab Beginn der Veranstaltung inkludiert.
Danach erlauben wit uns, eine Betreuungs-Pauschale

(unabhingig von der benétigten Anzahl an Mitarbeitern)

in der Héhe von € 200,00 pro angefangene Stunde zu verrechnen.

Die Stundensitze verstehen sich inklusive aller Steuern.

Bitte beachten Sie, dass die tatsidchlich geleisteten Stunden der
Mitarbeiter von Veranstaltungsbeginn bis zum Verlassen aller
Giste des Veranstaltungsortes als Verrechnungsgrundlage dienen.
Gleiche Stundensitze gelten auch fiir Hochzeiten, sonstige Feiern
und Catering-Veranstaltungen.

Der Ordnung halber weisen wir darauf hin, dass alle Thnen zur Verfiigung gestellten Mitarbeiter der
Schick-Hotels Wien sowohl sozialversicherungstechnisch wie auch arbeitsrechtlich bei den Schick-
Hotels Wien angemeldet sind. Es fallen daher keine zusitzlichen Kosten fiir Sie an!

In unseren Buffet- und Mentipreisen sind das Gedeck (mit
Stoffserviette, Besteck und Glisern), eine Basistischdekoration
(Tischvase mit Blume oder kleines, saisonales Arrangement in
Glasbehiltern, Meniikarten) und die attraktive Prisentation und
Dekoration des Buffets inkludiert. Wiinschen Sie eine erweiterte
Dekoration von Tischen, Stehtischen und Riaumlichkeiten, erstellen
wir nach Detailabsprache Threr Vorstellungen gerne ein
entsprechendes Angebot in Zusammenarbeit mit einer bewihrten
Girtnerei und Dekorationsfirma.

Namenskdrtchen . ................ .. .. ..., € 3,00 pro Stick
Namenskirtchen mit passenden Mentikarten. . . . € 6,00 pro Person

Wir stellen die vollstindige gastronomische Betreuung Threr Feier gerne auch bei Thnen zu Hause oder
im Rahmen Threr Wahl zur Verfiigung. Fragen Sie nach unseren umfassenden und speziellen Angebo-
ten fir Thr Catering!



Vorliegende allgemeine Geschiftsbedingungen sind Vertragsbestandteil des vom Veranstalter erteilten Auftrages
fiir Seminare bzw. Veranstaltungen an die Schick-Hotels. Anderslautende Bedingungen sind ungtltig. Der Ver-
anstalter unterwirft sich diesen Bedingungen sowie allen einschligigen gewerberechtlichen Vorschriften und
tbernimmt durch seine Auftragserteilung die Haftung fiir deren Einhaltung.

Erst ab Eingang des unterschriebenen Angebotes durch den Kunden, garantiert das Hotel die Reservierung. Je
nach GréBe der Veranstaltung sind folgende Stornobedienungen giiltig:

0-30 Giste
Stornierung bis zu 4 Wochen vor der Veranstaltung kostenlos
Stornierung von 4-3 Wochen vor der Veranstaltung 50 % des gebuchten Arrangements
Stornierung bis 3 Wochen vor der Veranstaltung 100 % des gebuchten Arrangements
30-60 Giste
Stornierung bis zu 6 Wochen vor der Veranstaltung kostenlos
Stornierung von 6-4 Wochen vor der Veranstaltung 50 % des gebuchten Arrangements
Stornierung bis 4 Wochen vor der Veranstaltung 100 % des gebuchten Arrangements

mehr als 60 Giste

Stornierung bis zu 8 Wochen vor der Veranstaltung kostenlos
Stornierung von 8-6Wochen vor der Veranstaltung 50 % des gebuchten Arrangements
Stornierung bis 6 Wochen vor der Veranstaltung 100 % des gebuchten Arrangements

Wurde bis zur Stornierung noch kein Arrangement (Buffet, Meni oder Getrinkepauschale) gewihlt, wird fur die
Basis der Stornierungsgebiihr mit einem Pauschalpreis von € 80,- pro Person gerechnet. Ist das gewiahlte Arran-
gement unter der festgelegten Mindestkonsumation, wird die Mindestkonsumation als Stornogebitihr verrechnet.

Spitestens 5 Werktage vor der Veranstaltung wird die genaue Anzahl der teilnehmenden Personen benétigt.
Diese Zahl gilt als garantierte Mindestteil-nehmerzahl und wird dem Veranstalter in jedem Fall in Rechnung ge-
stellt. Sollten dariiber hinaus mehr Personen (als bestellt) teilnehmen, so wird die tatsichlich anwesende Perso-
nenanzahl verrechnet. Bei mehrtigigen Veranstaltungen wird - im Fall einer reduzierten Teilnehmerzahl - ab
dem zweiten Tag nur mehr die aktuelle Personenanzahl verrechnet.

Alle angebotenen Preise verstehen sich in Euro und inklusive aller Steuern, Abgaben und Bedienungsgeld. Gtltig
bis auf Widerruf. Rechnungen sind ohne Abztge, innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum zu zahlen. Bei
Zahlungsverzug werden Verzugszinsen verrechnet. Gerichtsstand ist Wien. Es gilt 6sterreichisches Recht.

Ohne schriftliche Genehmigung der Schick-Hotels Geschiftsfihrung diirfen keinerlei Speisen und Getrinke zur
Konsumation in das Hotel und angeschlossene Raumlichkeiten gebracht werden. Die Schick-Hotels behalten
sich vor, fur mitgebrachte Speisen und Getrinke ein entsprechendes Entgelt zu verrechnen. Wir weisen darauf
hin, dass aus Griinden der von uns zu beachtenden Vorschriften hinsichtlich Lebensmittelhygiene (vgl. Abschn.
Ix Z4 u. Abschn. xI der Lebensmittelverordnung) eine iiber drei (3) Stunden hinausgehende Bereithaltung der
Speisen bei Zimmertemperatur nicht méglich ist. Aus erwihnten Grinden ist es fir Sie und Thre Giste auch
nicht méglich, Speisen vom Buffet nach Hause mitzunehmen.



Der Veranstalter ist verpflichtet, das Anbringen von Dekorationsmaterial durch die Schick-Hotels be-
willigen zu lassen. Anbringung nur durch Fachpersonal unter Finhaltung feuerpolizeilicher Bestimmun-
gen. Samtliche durch die Herstellung / den Abbau von Dekorationsmaterial entstehenden Kosten ge-
hen zu Lasten des Veranstalters.

Fir Schiden, die durch Giste, Mitarbeiter oder Beauftragte des Veranstalters verursacht werden, haftet
dieser selbst. Das Hotel haftet fir Schiden an eingebrachten Gegenstinden oder Verlust derselben nur
bei eigenem Verschulden und keinesfalls bei Verschulden von Dritten.

Sollte eine Veranstaltung mit Musikdarbietung geplant sein, ist der Veranstalter verpflichtet, die notwen-
dige An-meldung bei AKM und Vergniigungssteuer rechtzeitig einzubringen und die bestitigten For-
mulare spitestens eine (1) Woche vor der Veranstaltung vorzulegen. Wir bitten um Verstindnis, dass
bei ibermiBiger Lirmbeldstigung der Hotelgiste die Musikvorfithrung durch den verantwortlichen Ho-
telmitarbeiter abgebrochen werden kann. Musik kann grundsitzlich bis 24.00 Uhr (ab 22.00 Uhr in re-
duzierter Lautstirke) gespielt werden.

Das Hotel kann das Vertragsverhiltnis beenden, wenn die Veranstaltung den reibungslosen Ablauf des
Geschiftsbe-triebes gefihrdet, der Veranstalter gesetzliche Auflagen verletzt, der Ruf sowie die Sicher-
heit des Hauses gefihrdet sind, vereinbarte Akonto-Zahlungen nicht rechtzeitig eintreffen sowie im Fall
hoherer Gewalt. Der Veranstalter ist in einem solchen Fall keinesfalls zur Geltendmachung von Ersatz-
ansprichen berechtigt.

Lieber Gast,

Informationen iiber Zutaten in unseren, in diesem Angebot angefiihrten, Speisen und Getridnken, die
Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeitern.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt zum Termin Threr Veranstaltung bei den von Thnen
gewihlten Arrangements entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-
Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertriglichkeiten auslésen kénnen.

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im

Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn-
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche ver-
wendet werden.



