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Herzlich willkommen in den Schick Hotels und Restaurants,

die Schick Hotels begriifien seit mehr als 400 Jahren zufriedene Giste aus aller Welt. Der Charme
und die Tradition Wiens sowie die Freude, mit der wir unsere Giste willkommen heifSen und
betreuen, sind in allen Schick Hotels und Restaurants spiirbar. Dieses positive Gefiihl setzt sich
in unseren einladenden Veranstaltungsraumen fort.

Mein Name ist Jeniffer Kuba. Ich unterstiitze Sie sehr gerne bei der Planung Ihrer Feier. Seit
2008 bin ich Mitglied der Schick-Familie. Getreu meinem Motto ,,Gemeinsam kann man alles
erreichen® stehe ich Thnen jederzeit mit Rat und Tat zur Seite.

Der Leitsatz der Schick Hotels lautet ,, Wiens charmante Privathotels“. Fiir mich bedeutet das,
Thre Erwartungen zu tibertreffen. Ich méchte Sie nicht nur zufrieden stellen. Mein Ziel ist es,
Sie zu begeistern.

Die Veranstaltungsriume in den zwei Schick Hotels - Hotel Stefanie und Erzherzog Rainer -
und die zwei Schick Restaurants - Stefanie und Wiener Wirtschaft - bieten den passenden
Rahmen fiir jede Art von Festivitit. Zusdtzlich hat jeder Raum noch seine besonderen
»Schmankerln®. Sehr gerne méchte ich die Gelegenheit nutzen, Thre Vorstellungen und Wiinsche
personlich mit Thnen zu besprechen. Nur wenn ich weif3, was Sie suchen, kann ich Sie bei Threr
perfekten Feier unterstiitzen.

Ich freue mich schon heute, Sie und Ihre Giste bei uns begriiffien zu diirfen.

Mit charmanten Griiflen,

Jeniffer Kuba | Event Manager
T: +43 (1) 211 50-520
E: jeniffer.kuba@schick-hotels.com

Hoter ERZHERZOG RAINER www.feiern.schick-hotels.com
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WIENER
wirtschafit

GENUSS TRIFFT GEMUTLICHKEIT
im Restaurant WIENER WIRTSCHAFT

Lassen Sie sich in der ungezwungenen und lockeren Atmosphire verwohnen und geniefSen Sie
typische Wiener Wirtshaus-Schmankerl, Klassiker der Wiener Kiiche und siiffe Gustostiickerl.
Dazu erwarten Sie mehrere Sorten Bier vom Fass, sowie dsterreichische Weine und Edelbrinde.

as Ambiente ist gemiitlich, die Wiener Wirtschaft ist eine ,echte® Wiener Gast-Wirtschaft!
g

Sowohl das Restaurant als auch die beiden Veranstaltungsraume ,,Salon® (fiir bis zu 40 Giste) und
LServiette® (fiir bis zu 50 Giste) in Ale-Wiener Stil laden zum Genuss der bodenstindigen Gaumenfreuden
im Rahmen Ihrer Feier ein. Ob Polterabend, Sponsion, Geburtstagsfest oder Firmenfeier — der Wiener
Schmih kommt neben der personlichen Betreuung nie zu kurz und sorgt fiir beste Stimmung!

Wiedner Hauptstrafie 27-29 | 1040 Wien

KONTAKT: Jeniffer Kuba/ Event Manager
T: +43 (1) 211 50-520, E: jenifter kuba@schick-hotels.com
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Salon 60m? Serviette 80m?

MAXIMALE PERSONENANZAHL BEI DEN RAUMSTELLUNGEN:

HOTEL BLOCK ODER EINZELTISCHE COCKTAIL
ERZHERZOG RAINER U-TAFEL

Salon 24 bis 30 bis 36 bis 40
Serviette bis 18 bis 50 bis 50
Wiener Wirtschaft bis 14 bis 60

Selbstverstindlich kénnen auch andere Raumstellungen nach Thren Vorstellungen und Bediirfnissen erstellt werden.

Detaillierte Raumpline senden wir Thnen bei Interesse gerne zu oder finden Sie auf unserer Homepage
feiern.schick-hotels.com

Veranstaltungsraume mit elegantem Ambiente, Wiener Tradition & Charme
Leichte Erreichbarkeit und zentrale Lage in der Stadt
Personliche und zuverlissige Betreuung von der Planung bis zur Ausfithrung
Freundliches, aufmerksames und charmantes Service
Frisch zubereitete Speisen aus hochwertigen Grundprodukten
Maoglichkeit zur flexiblen Zusammenstellung Ihres Arrangements

Uberschaubare und planbare Kosten.

Hoter ERZHERZOG RAINER

www.feiern.schick-hotels.com
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BUFFET ,,GASTWIRTSCHAFT*

HAUSGEMACHTES TAFELSPITZSULZCHEN

mit Paprikavinaigrette und roter Zwiebel

GERAUCHERTES MAKRELENFILET UND GERAUCHERTER LACHS
mit Dillsenfsofe, Oberskrengarnitur und Kapernbeeren

SCHINKEN-, SPECK- UND WURSTSPEZIALITATEN

mit marinierten Pilzen, Pfefferoni und Senfgurken

SALATE DER SAISON

mit hausgemachten Dressings

CREMESUPPE DER SAISON

mit Crolitons

IN ZWEIGELT GESCHMORTER RINDSBRATEN
mit Serviettenknodel und Wurzelgemiise

GEBRATENES FORELLENFILET MIT LIMETTEN AUF CREMIGEM LAUCH
dazu Krautererdédpfel

AUSGELOSTES PAPRIKAHUHN
mit Butternockerln

SAISONALE RAVIOLI IN RAHMSAUCE

TOPFENSCHMARREN
mit Marillenroster

SCHOKOLADENMOUSSE

mit marinierten Beeren

€ 55,00 pro Person
(ab 20 Personen méglich)

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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BUFFET ,WIENER WIRTSCHAFT*

ZIEGENKASEBALLCHEN
im Paprikamantel mit Portweinfeigen und Salatbouquet

VARIATION VON GERAUCHERTEN EDELFISCHEN UND RAUCHERFISCHTERRINEN
mit Dillsenfsofle und Oberskren

EINGELEGTES WIENER GEMUSE

NORDTIROLER SCHINKENSPECK
mit Melone und Grissini

SALATE DER SAISON

mit hausgemachten Dressings

KRAFTIGE RINDSUPPE mit Griefinockerl

CREMESUPPE DER SAISON mit Crotitons

WIENER TAFELSPITZ
mit Rosterddpfeln, Wurzelgemiise, Apfelkren und Schnittlauchsofle

WIENER GEBACKENES (Surschnitzel, Hithnerfilet und Gemiise)
mit Petersilerddpfeln

GEBRATENE LACHSSCHNITTE
mit cremigem Lauchgemiise

GEBRATENES JUNGSCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL
mit Polentalaibchen und Peperonata

RISOTTO MIT SAISONALEM GEMUSE
und frischem Parmesan

TOPFENKNODEL
in Butterbrdseln, mit Vanillesof3e

MANNERSCHNITTENMOUSE
mit Forellenbirne im Glas

AUSWAHL VON WIENER NASCHEREIEN

KASEVARIATION "WIENER WIRTSCHAFT"
mit Feigensenf, Trauben und Niissen

€ 60,00 pro Person
(ab 20 Personen méglich)

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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VERANSTALTUNGS-MENUS
GANZ NACH IHREM GESCHMACK

Gestalten Sie Thr spezielles Veranstaltungsmenii ganz nach Threm Geschmack.

Sie wihlen einfach aus den angefiihrten Speisen und stellen so Thr Menii
zusammen, nach Thren Vorlieben und den Wiinschen Ihrer Giste.

Bei Fragen oder besonderen Wiinschen stehen wir Ihnen gerne zur Verfigung!
(ab 10 Personen méglich)

VORSPEISEN

DUETT VON GEBEIZTEM LACHS UND RAUCHERFORELLE
mit Oberskrengarnitur und Dillsenfsofle

HAUSGEMACHTES TAFELSPITZSULZCHEN

mit Paprikavinaigrette und roter Zwiebel

EINGELEGTES WIENER MARKTGEMUSE und
GEMUSESULZCHEN mit Kiirbiskernol

ROSA GEBRATENE ROASTBEEF-ROLLCHEN
gefiillt mit Krautergervais dazu Rucola und getoastetes
Schwarzbrot

VORSPEISENVARIATION ,WIENER WIRTSCHAFT*“
Rohschinken und Melone, Raucherlachs

SUPPEN

WIENER ERDAPFELSUPPE mit Pilzen und Speck
Gerne auch vegetarisch moglich!

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit GriefSnockerl, Schinkenschdberl oder Kaspressknodel

CREMESUPPE DER SAISON

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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VERANSTALTUNGS-MENUS
GANZ NACH IHREM GESCHMACK

HAUPTSPEISEN

WIENER ESTERHAZY-ROSTBRATEN
mit Braterddpfeln und Salzgurke

MAISPOULARDENBRUST GEFULLT MIT TOMATE-MOZZARELLA
mit Rotweinzwiebeln auf cremigem Couscous

GEBRATENES SCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL
mit Erdédpfelgratin und Paprika-Zucchinigemiise

WIENER SCHNITZEL VOM KALB oder HUHNERSCHNITZEL
mit Erdipfel-Vogerlsalat

GEKOCHTER TAFELSPITZ VOM ALMOCHSEN
mit Rosterddpfeln, Wurzelgemiise, Apfelkren und Schnittlauchsof3e

GEBRATENES KALBSBUTTERSCHNITZEL
mit Erdépfelpiiree und glacierten Karotten

AUSGELOSTES PAPRIKAHUHN
mit Butternockerln

GEBRATENES LACHSFILET
auf cremigem Basilikumrisotto

POCHIERTES SAIBLINGSFILET
dazu Sellerie-Erdépfelpiiree und Lauchgemiise

STRUDEL VARIATION mit Krauterrahm auf Salat

KURBISGULASCH (VEGAN)
mit Salzerdipfeln

Gemiise und fangfrischer Fisch sind saisonabhingig. Gerne stimmen wir spezielle Speisenwiinsche,
insbesondere vegetarische und Fisch-Gerichte in diesem Rahmen mit Thnen ab.

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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VERANSTALTUNGS-MENUS
GANZ NACH IHREM GESCHMACK

DESSERTS

KAISERSCHMARREN
mit Zwetschkenroster

TIRAMISU
auf Malakofftortchen

HAUSGEMACHTER FRUCHTESTRUDEL DER SAISON
(Apfel oder Zwetschke)
mit VanillesofSe und Schlagobers

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE

UBERBACKENE TOPFENPALATSCHINKE
mit Beerenragout

KASEVARIATION "WIENER WIRTSCHAFT"
mit Feigensenf, Trauben und Niissen
Aufpreis: € 3,00 pro Person

FIXES 3-GANG MENU MIT SUPPE . .............. € 44,00 pro Person
FIXES 3-GANG MENU MIT VORSPEISE. .......... € 47,00 pro Person
FIXES 4-GANG MENU MIT VORSPEISE. .......... € 52,00 pro Person
4-GANGIGES WAHLMENU . ..., € 58,00 pro Person

(Vorspeise, Suppe, 2 Hauptspeisen zur Wahl, Dessert)

(ab 10 Personen méglich)

Selbstverstindlich konnen Sie Thr ganz individuelles Menii zusammenstellen.
Fiir jede weitere Wahlmoglichkeit erhoht sich der Meniipreis um € 3,-.
(Als Beispiel: Ein fixes 3-Gang Menii mit Suppe € 44,- pro Person auf eine
Wahlméglichkeit bei der Hauptspeise erweitern - 1 Suppe, 2 Hauptspeisen
zur Wahl, 1 Dessert - ergibt sich ein Meniipreis von € 47,- pro Person).

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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GETRANKE-PAUSCHALEN

ZU MENUS UND BUFFETS

APERITIFEMPFANG:

GETRANKEPACKAGE STANDARD:

GETRANKEPACKAGE EXKLUSIV:

Frizzante, Frizzante-Orange, Frizzante Royal, Aperol-Frizzante,
alkoholfreier Aperitif, Apfelsaft, Orangensaft, Mineralwasser
prickelnd/still

€ 18,00 pro Person

Mineralwasser prickelnd/still, alkoholfreie Getrinke

Griiner Veldiner & Blauer Zweigelt (Hauswein in Liter-Flaschen) vom
Weingut Wutzl, Gobelsburg, Kamptal-Donauland

Ottakringer vom Fass, alkoholfreies Bier, Kaffee und Tee nach Wahl

€ 44,00 pro Person fiir 5 Stunden*

Mineralwasser prickelnd/still, alkoholfreie Getrinke

je 1 Weif$- und 1 Rotwein nach Wahl — aus der Bouteille

Ottakringer vom Fass, alkoholfreies Bier, Kaffee und Tee nach Wahl
€ 56,00 pro Person fiir 5 Stunden*

Gerne erstellen wir Thnen auch eine individuelle Pauschale nach Thren Vorstellungen. Teilen Sie uns Thre
Wiinsche mit, und wir kalkulieren das bestmégliche Angebort fiir Sie. Sollten Sie keine Pauschale wiinschen,
wihlen Sie die Getrinke aus unserem Getrinkeangebot. Alle Getrinke werden dann von Thren Gisten a la
carte bestellt und nach der tatsichlichen Konsumation verrechnet.

*Nach Ablauf der 5 Stunden werden alle Getriinke nach tatsichlichem Verbrauch verrechnet.

Tabakwaren, Spirituosen und Getrinke an unserer Bar sind in den Pauschalen nicht inkludiert.

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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MITARBEITER

In unseren Preisen fiir Buffets und Meniis ist die Betreuung durch unsere
erfahrenen und geschulten Mitarbeiter fiir 5 Stunden ab Beginn der Veranstaltung
inkludiert. Danach erlauben wir uns, eine Betreuungspauschale (unabhingig
von der bendtigten Anzahl an Mitarbeiter) in der Héhe von € 200,00 pro
angefangene Stunde zu verrechnen.

Die Stundensitze verstehen sich inklusive aller Steuern.

Bitte beachten Sie, dass die tatsichlich geleisteten Stunden der Mitarbeiter
von Veranstaltungsbeginn bis zum Verlassen aller Giste des Veranstaltungsortes
als Verrechnungsgrundlage dienen.

Gleiche Stundensitze gelten auch fiir Hochzeiten, Weihnachtsfeiern und
Catering-Veranstaltungen.

Der Ordnung halber weisen wir darauf hin, dass alle Thnen zur Verfiigung
gestellten Mitarbeiter der Schick-Hotels Wien sowohl sozialversicherungstech-
nisch wie auch arbeitsrechtlich bei den Schick-Hotels Wien angemeldet sind.
Es fallen daher keine zusitzlichen Kosten fiir Sie an!

GEDECK & DEKORATION

In unseren Buffet- und Meniipreisen sind das Gedeck (mit Stoffserviette,
Besteck und Glisern), eine Basistischdekoration (Tischvase mit Blume oder
kleines, saisonales Arrangement in Glasbehiltern, Meniikarten) und die attrak-
tive Prisentation und Dekoration des Buffets inkludiert.

Wiinschen Sie eine erweiterte Dekoration von Tischen, Stehtischen und
Raumlichkeiten, erstellen wir nach Detailabsprache Ihrer Vorstellungen gerne
ein entsprechendes Angebot in Zusammenarbeit mit einer bewihrten Girtnerei
und Dekorationsfirma.

Namenskirtchen. ... oo o oo € 3,00 pro Stiick
Namenskirtchen mit passenden Meniikarten .......... € 6,00 pro Person

Wir stellen die vollstindige gastronomische Betreuung Ihrer Feier gerne auch bei Ihnen zu Hause oder im Rahmen

Threr Wahl zur Verfiigung.

Fragen Sie nach unseren umfassenden und speziellen Angeboten fiir Ihr Catering!

Hoter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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ALLERGENINFORMATION

Informationen iiber Zutaten in unseren, in diesem Angebot angefiihrten, Speisen und Getrinken, die Allergien
oder Unvertriglichkeiten ausldsen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt zum Termin Threr Veranstaltung bei den von Thnen gewihlten
Arrangements entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).
Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertriglichkeiten auslosen kénnen.

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endproduke
enthalten sind.

Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Horter STEFANIE | HoteL ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.
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GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Vorliegende allgemeine Geschiftsbedingungen sind Vertragsbestandteil des vom Veranstalter erteilten Auftrages fiir Seminare

bzw. Veranstaltungen an die Schick-Hotels. Anderslautende Bedingungen sind ungiiltig. Der Veranstalter unter-wirft sich diesen

Bedingungen sowie allen einschligigen gewerberechtlichen Vorschriften und tibernimmt durch seine Auftragserteilung die
Haftung fiir deren Einhaltung.

STORNOBEDINGUNGEN

Erst ab Eingang des unterschriebenen Angebotes durch den Kunden, garantiert das Hotel die Reservierung. Je nach Grofie
der Veranstaltung sind folgende Stornobedienungen giiltig:

0-30

Stornierung bis zu 4 Wochen vor der Veranstaltung.........c..cceeecevveueruveienienernn. kostenlos
Storniereung von 4-3 Wochen vor der Veranstaltung... ...50% des gebuchten Arragements
Stornierung bis 3 Wochen vor der Veranstaltung...........cececeveuvceneercrnernennes covevrennee 100% des gebuchten Arragements

30-60
Stornierung bis zu 6 Wochen vor der Veranstaltung............cccceeeeeeeveeerernennnns kostenlos
Storniereung von 6-4 Wochen vor der Veranstaltung............cccocceuvcunivciniuncienens 50% des gebuchten Arragements
Stornierung bis 4 Wochen vor der Veranstaltung............coccceevees coevereunrerrcvenerenenes 100% des gebuchten Arragements

mehr als 60 Géste

Stornierung bis zu 8 Wochen vor der Veranstaltung.........c..cceeeerveeerneieniuceenn. kostenlos
Stornierung von 8-6Wochen vor der Veranstaltung...........cccceueeevevvvievcninininnnnns 50% des gebuchten Arragements
Stornierung bis 6 Wochen vor der Veranstaltung...........cccvceveeeencererncrncrncrcrnerennes 100% des gebuchten Arragements

Wurde bis zur Stornierung noch kein Arrangement (Buffet, Menii oder Getrankepauschale) gewéhlt, wird fiir die Basis der
Stornierungsgebiithr mit einem Pauschalpreis von €80,- pro Person gerechnet. Ist das gewéhlte Arrangement unter der
festgelegten Mindestkonsumation, wird die Mindestkonsumation als Stornogebiihr verrechnet.

GARANTIE & VERRECHNUNG

Spitestens 5 Werktage vor der Veranstaltung wird die genaue Anzahl der teilnehmenden Personen benétigt. Diese Zahl gilt
als garantierte Mindestteil-nehmerzahl und wird dem Veranstalter in jedem Fall in Rechnung gestellt. Sollten dariiber hinaus
mehr Personen (als bestellt) teilnehmen, so wird die tatsichlich anwesende Personenanzahl verrechnet. Bei mehreigigen
Veranstaltungen wird - im Fall einer reduzierten Teilnehmerzahl - ab dem zweiten Tag nur mehr die aktuelle Personenanzahl
verrechnet.

PREISE, RECHNUNGSLEGUNG & GERICHTSSTAND

Alle angebotenen Preise verstehen sich in Euro und inklusive aller Steuern, Abgaben und Bedienungsgeld. Giiltig bis auf
Widerruf. Rechnungen sind ohne Abziige, innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum zu zahlen. Bei Zahlungs-
verzug werden Verzugszinsen verrechnet. Gerichtsstand ist Wien. Es gilt 6sterreichisches Recht.

SPEISEN & GETRANKE

Ohne schriftliche Genehmigung der Schick-Hotels Geschiftsfiihrung diirfen keinerlei Speisen und Getrinke zur
Konsumation in das Hotel und angeschlossene Riumlichkeiten gebracht werden. Die Schick-Hotels behalten sich vor, fiir
mitgebrachte Speisen und Getrinke ein entsprechendes Entgelt zu verrechnen. Wir weisen darauf hin, dass aus Griinden der
von uns zu beachtenden Vorschriften hinsichdich Lebensmittelhygiene (vgl. Abschn. IX Z4 u. Abschn. XI der
Lebensmittelverordnung) eine iiber drei (3) Stunden hinausgehende Bereithaltung der Speisen bei Zimmertemperatur nicht
moglich ist. Aus erwihnten Griinden ist es fir Sie und Ihre Giste auch nicht méglich, Speisen vom Buffet nach Hause
mitzunchmen.

DEKORATION

Der Veranstalter ist verpflichtet, das Anbringen von Dekorationsmaterial durch die Schick-Hotels bewilligen zu lassen.
Anbringung nur durch Fachpersonal unter Einhaltung feuerpolizeilicher Bestimmungen. Simtliche durch die Herstellung / den
Abbau von Dekorationsmaterial entstehenden Kosten gehen zu Lasten des Veranstalters.

HAFTUNG

Fiir Schiden, die durch Giste, Mitarbeiter oder Beauftragte des Veranstalters verursacht werden, haftet dieser selbst. Das Hotel
haftet fiir Schiden an eingebrachten Gegenstinden oder Verlust derselben nur bei eigenem Verschulden und keinesfalls bei
Verschulden von Dritten.

MUSIK

Sollte eine Veranstaltung mit Musikdarbietung geplant sein, ist der Veranstalter verpflichtet, die notwendige An-meldung bei
AKM und Vergniigungssteuer rechtzeitig einzubringen und die bestitigten Formulare spitestens eine (1) Woche vor der
Veranstaltung vorzulegen. Wir bitten um Verstindnis, dass bei iibermifSiger Lirmbelistigung der Hotelgiste die Musikvorfithrung
durch den verantwortlichen Hotelmitarbeiter abgebrochen werden kann. Musik kann grundsitzlich bis 24.00 Uhr (ab 22.00 Uhr in
reduzierter Lautstirke) gespielt werden

KUNDIGUNG DURCH DAS HOTEL

Das Hotel kann das Vertragsverhilenis beenden, wenn die Veranstaltung den reibungslosen Ablauf des Geschiftsbe-triebes
gefihrdet, der Veranstalter gesetzliche Auflagen verletzt, der Ruf sowie die Sicherheit des Hauses gefihrdet sind, vereinbarte
Akonto-Zahlungen nicht rechtzeitig eintreffen sowie im Fall hoherer Gewalt. Der Veranstalter ist in einem solchen Fall keinesfalls
zur Geltendmachung von Ersatzanspriichen berechtigt.

Horter ERZHERZOG RAINER

Preise inklusive aller Steuern und giiltig fiir 2026 - Anderungen vorbehalten.





