WIENER
wirtschafit

Servus & herzlich willkommen
in der Wiener Wirtschaft!

Hier trifft gehobene Wirtshauskultur
auf zeitgemale Osterreichische Kiiche —
bodenstindig, kreativ und mitten in Wien.
Wir kochen mit Leidenschaft,
mit besten Zutaten aus der Region
und im Einklang mit den Jahreszeiten.

Schon, dass Sie da sind!

Dieter Breitenecker & Team
Executive Chef



A kostlicher Start
Vorspeisen

Beef Tatar A¢“M 19%
Senf-Dip | Butter-Brioche | Schnittlauch-Riihrei

Wiener-Bowl mit gegrillten Putenstreifen “*M° 15%
Erdipfel-Vogerlsalat | Cherrytomaten | Zwiebel-Chutney

Mariniertes Forellen-Carpaccio “P°* 16%
Rucola-Mousse | Zitronen-Aioli | Tomatenperlen

Tafelspitz-Siilzchen *© 13%
Kernol | Balsamico-Gemiise | Salatbouquet

a Supperl?

Kriftige Rindsuppe A““t™M 6°
Frittaten oder Leberknodel oder GrieBnockerl

Cremige Fischsuppe APCLO 90

Fenchel | getoastetes Weillbrot | Aioli



Wiener Wirtschaft

Gustostuickerl

Knuspriges Lachsforellenfilet A“P5© 26"
Fenchelfond | Basilikum-Gnocchi | bunte Tomaten

Zart geschmorte Rindsrouladen A¢-M© 20%
Erdapfel-Lauch-Piiree | Rostzwiebeln

Tomahawk-Steak ©-© 25%
vom Schneeberg-Landschwein
Wedges | Grillgemtuse | hausgemachte Barbecue-Sauce

Verfiihrerisch

Vegetarisch

Spinat-Schafkase-Flan A“St 16%
Gelbes Paprika-Coulis | Kartoffelstroh

Veganer Basilikum-Hummus-Wrap 4™NO 17%

Tomaten-Soja-Dip | Tofu | Avocado | Rucola | Tomaten




Typisch

Wien

Gekochter Tafelspitz A““™™ 24%
Rosterdapfel | Wurzelgemiise | Apfelkren |
Schnittlauchsauce
Wiener Kalbs-Rahmbeuschel A¢¢M© 21%
Wachtelspiegelei | Serviettenknodel
Rosa gebratener Zwiebelrostbraten A6-MO 26"
Bratkartoffeln | Salzgurke | Rostzwiebeln
Unsere
Klassik
Wiener Schnitzel vom Kalb 4¢¢ 26%
Preiselbeeren
Wiener Backhendl | ausgelost A“¢ 19%
Gerostete Kalbsleber A¢¢MMO 23%
Apfel | Sellerie | Majoranjus | Erddpfelkuchen
Beilagen
Blattsalat mit je 5% Braterdiipfel © 6"
Wiener-Dressing (? ] Petersilienerdipfel © 6%
oder Joghl.l.rtdressmg (’0' Pommes Frites © 6
oder Kernol-Apfeldressing © ) ) o
. Portion Preiselbeeren 3%
Erdipfel-Vogerlsalat MO GO )
GO Knoblauchsauce “ 3
Rahm-Gurkensalat ] ACOM
GLMO Schnittlauchsauce ¢ 3%

Gemischter Salat



hausgemacht fiir

Zuckergoscherln

& Kasemause

Hausgemachter Apfelstrudel 2°¢© 12%°

Schlagobers | Vanillesauce

Hausgemachter Topfenstrude

Schlagobers | Vanillesauce

Kaiserschmarren 2¢5© Zubereitung ca 20 Min. 16%
Zwetschkenroster oder Apfelmus

Palatschinken | 2 Stiick A“GH
Marillenmarmelade oder Haselnusscreme oder Vanilleeis

1 ACGO 1 250

950

Schokoladenvariation A°GH 1200
Zartbitter-Mousse | zweierlei Parfait auf Brownie
Beerenroster | frische Beeren
Kiseplatte 1™ 15%
Kisevariation aus 5 Kasesorten | Feigensenf | Butter
Darfs dazu Kaffee oder Tee sein?
Kleiner Schwarzer/Brauner ¢ 4° Caffe Latte © 5%
Groller Schwarzer/Brauner ¢ 5 Heille Trinkschokolade © 540
Verlingerter © 4  Kinnchen Tee o 510
Melange G 490 Auf Wunsch mit Zitrone und Milch

Cappuccino © 5%



Ein Aperitif geht immer.

Cuvée No.1 Brut © 0,1116% FL 0,751 39%
Johann Kattus | Wiener Schaumweinmanufaktur

Fraulein Rosé © 1/8116% FL.0,751134°°
Mayer am Pfarrplatz | Nussberg | Wien

Gelber Muskateller Selektion ©  1/8116° Fl. 0,751 38%
Skoff | Gamlitz | Stidsteiermark

Campari Soda | Campari Orange © 6

Wiener Bier.

Ottakringer Wiener Original # 031152 051]6%
Ottakringer Bio Zwickl * 03115% 05116%°
Ottakringer Rotes Zwickl # 031152 05116%
Ottakringer Dunkles # 05116
Die Weisse # 0,5117%
hell | naturtriib & flaschenvergoren

Ottakringer Citrus Radler A 05116
Null Komma Josef alkoholfrei # 0,33115%

Hauswein und G*‘spritzte.

Geriiner Veltliner oder Zweigelt © 1/811 4%
Wutzl | Gobelsburg | Kamptal

Weiller Spritzer oder Roter Spritzer © 1/4115%
Kaiserspritzer © 1/411 6
Weiller Spritzer | Holunderbliitensirup

Aperol oder Hugo Spritz © 1/4117°°
mit Weillwein

Aperol oder Hugo Frizzante © 1/411 7%

mit Prosecco



Fruchtsafte - pur oder g‘spritzt?

RAUCH Marille oder Johannisbeere FL.021148
RAUCH Orangensaft 0251140 05116%
Urtaler Apfelsaft naturtriib 025114 051162

mit Soda gespritzt auf 0,5 1 +080
mit Wiener Hochquellwasser aufgefullt auf 0,5 1 +0°°

Wasser - still oder prickelnd?

Voslauer Mineralwasser © 0331141° 0751172
still oder prickelnd

Wiener Hochquellwasser 0,511]1%
Soda-Zitrone oder Himbeere 0251130  o051[5%
Limonaden

Coca-Cola* | Coca-Cola Zero** FL1.0,3311 4%
Frucade F1.035114%
Almdudler © FL.0,351 4%
Schweppes Tonic oder Bitter Lemon © F1.0,2011 4%
Rauch Eistee Zitrone oder Pfirsich © F1.033114%
Hausgemachte Limonade 0,5116%

verschiedene Sorten



Weillweine aus Osterreich.

Griiner Veltliner Hundschupfen © 1/811 6 Fl.0,751138°
Hagn | Mailberg | Weinviertel | Niederosterreich

Rotgipfler © 1/811 7% Fl.0,751139%
Reinisch | Tattendorf | Niederosterreich
Riesling © /8116 Fl.o751138°

Domine Wachau | Wachau | Niederosterreich

Gelber Muskateller Selektion ©  1/811 6 Fl.0,751138%
Skoff | Gamlitz | Stidsteiermark

Chardonnay © 1/811 6% FL.0,7511 34°°
Scheiblhofer | Andau | Burgenland

Wiener Gemischter Satz DAC©  1/811 6% FL. 0,751 34°°
Fuhrgassl-Huber | Wien

Rotwein aus Osterreich.

Cuvée ,kleines Phantom* © 1/811 80 FL.0,75148°
K + K Kirnbauer | Deutschkreuz | Mittelburgenland

Big John Cuvée © 1/811 8 FL.0,751146%
Scheiblhofer | Andau | Burgenland

Lovley Merlot © 1/811 6% F1. 0,751 34%°
Scheiblhofer | Andau | Burgenland

Blauer Zweigelt © 1/8116% Fl.0,751134%°

Hagn | Mailberg [Weinviertel

Rosé

Fraulein Rosé © 1/811 6% Fl. 0,751 | 34°°
Mayer am Pfarrplatz | Nussberg | Wien



Unsere Bezugsquellen

Fisch & Meeresprodukte EISHKEN Estate Holding GmbH
Fleisch KROSWANG

Milch und Milchprodukte NOM INO

Brot & Gebick Ankerbrot | Wien

Eier Unfried Obst und Gemiise | NO

A: glutenhaltiges Getreide | B: Krebstiere | C: Ei | D: Fisch | E: Erdnuss | F: Soja
G: Milch oder Laktose | H: Schalenfriichte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | O: Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere
Information tiber Siiffungsmittel (gemill VO der BMG vom 10.07.2014, BGBI Nr. 11/175/2014)
* Enthilt eine Phenylalaninquelle. ** Kann bei ibermifigem Verzehr abfiihrend wirken.

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt
enthalten sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebens-
mittelallergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnen. Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte konnen
neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche
verwendet werden.

Alle Preise in EURO inklusive aller Abgaben und Steuern.
Anderungen vorbehalten.



